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Presidencia Roque Saenz Pefia, 12 febrero de 2026
RESOLUCION N° 015/2026 - C.D.C.B. y A.

VISTO:

El Expediente N° 01-2026-00038 sobre la aprobacion del Programa de la asignatura
Horticultura de la carrera Ingenieria Agronémica, iniciado por el Director de Carrera, Dr. Juan
Prause; y

CONSIDERANDO:

Que la asignatura 37- Horticultura se dicta en el 5' afio 1* cuatrimestre de
la carrera Ingenieria Agronomica,

Que el Programa Analitico contempla los contenidos minimos y carga
horaria propuestos en el Plan de Estudios de la carrera aprobado por Resolucion N© 335/2023-
C5;

Que las asignaturas correlativas respetan lo establecido en el Sistema de
Correlatividades de la carrera aprobado por Resolucion N° 336/2023-C.S.

Que los objetivos planteados guardan coherencia con los contenidos,
métodos pedagdgicos y de evaluacion propuestos;

Que la fundamentacion refleja la relevancia de la asignatura en la formacion
de los futuros profesionales;

Que los trabajos practicos planteados son pertinentes y adecuados y la
bibliografia propuesta es actualizada,

Que la modalidad de evaluacion respeta la reglamentacion vigente;

Lo aprobado en sesion de la fecha;

POR ELLO:

EL CONSEJO DEPARTAMENTAL
DEL DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS Y APLICADAS DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR el Programa de la asignatura Horticultura de la carrera Ingenieria
Agrondmica, que como Anexo Unico forma parte de la presente Resolucion.

oo

Dra. Nora B. Okulik
Directora

Dpto. de Cs. Bsicas y Aplicadas

ARTICULO 2°: Registrese, comuniquese, y archivese.
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ANEXO: PROGRAMA DE LA ASIGNATURA

UNCAUS

UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL
CHACO AUSTRAL

37- HORTICULTURA
Plan de Estudios Resolucion N°335/2023-C.S.

Carga Horaria: 75 horas
Tedricas: 30 horas
Practicas: 45 horas

Programa vigente desde: 2026

Carrera Afio Cuatrimestre
Ingenieria Agronémica Quinto Primero
CORRELATIVAS PRECEDENTES CORRELATIVAS SUBSIGUIENTES
Asignaturas Asignaturas

Para cursar

Para rendir Proyecto Agropecuario

Regularizadas Aprobadas

Aprobadas Cultivos bajo cubierta

Conservacion y j Zoologia
Manejo de Agricola
Suelos Fitopatologia
Terapéutica Malezas
Vegetal

Congervacion y Manejo de
Suelos
Terapdutica Vegetal

DOCENTES:

e Prof Titular: Ing. Agr. (MSc.) SAAD, H. Monica
e Prof Adjunta: Ing. Agr. DEMIANIUK, Gisela

FUNDAMENTACION:

La produccion horticola se desarrolla, en la mayoria de las provincias
del pais. En cada una de ellas la produccién de cultivos intensivos es
muy variada tanto por la diversidad de cultivos, técnicas de
produccion, superficie que se destina y la importancia regional que
representa.

Dentro del proceso de modernizacion horticola del pais, los cultivos
intensivos constituyen una alternativa importante, en primer lugar, por
el uso intensivo del suelo, dado el corto periodo vegetative de sus
especies, salvo algunas en particular y, en segundo lugar, por la alia
demanda de mano de obra que caracteriza a esta actividad agricola.

El sector horticola, considerado de manera integral comprende un
nimero importante de subcadenas agroalimentarias, las que adquieren
relevancia en términos de PBI, mano de obra ocupada, nimero de
productores y empresas involucradas, efecto multiplicador sobre
sectores relacionados, potencial exportador actual y futuro y ofros
indicadores socioeconomicos.

La asignatura, Horticultura se dicta en el quinto afio de la carrera de
Agronomia, Su ensefianza implica [a integracion de la informacion
obtenida y elaborada en las materias basicas, debiendo ser utilizada y
aplicada en las situaciones que plantea la disciplina, con una visién
global, sistémica y totalizadora

OBJETIVOS:

Generales:
. Comprei}defﬁéfégm&tura y funcionamiento de los sistemas de
preduccigniliortiepla,sh gspecial de zonas aridas y semidridas.

- Con %%.f'. 5§,§\r’5§r ‘piqn@%stécnicas sustentables y metodologias
adecuaifd_-z?s dlz@\? sieide Tos\sistemas horticolas, con énfasis en la
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- Explicar la estructura y funcionamiento de los sistemas de produccion
horticola, segiin los factores eco fisiolégicos, estructurales.

- Seleccionar las técnicas y metodologfas adecuadas de manejo de los
sistemas horticolas, en las condiciones de la regién arida y semiarida
con eficiencia y precision.

- Reconocer las caracteristicas relevantes de los canales de
comercializacion de los productos horticolas.

- Aplicar las habilidades y destrezas requeridas para elaborar y
defender documentos en forma oral y escrita, segun las diferentes
problematicas que debe enfrentar la produccién horticola.

- Desarrollar destrezas en el método cientifico experimental.

- Participar en el trabajo grupal con responsabilidad y respeto para con
sus compaiieros, profesores y productores.

CONTENIDOS MINIMOS:

Importancia mundial, nacional y regional. Implantacién de especies
horticolas. Manejo sustentable. Prevenciéon y control de plagas
animales, enfermedades y malezas. Tecnologia. Mejoramiento.
Cosecha. Acondicionamiento. Comercializacion.

METODOS
PEDAGOGICOS:

a- Clases tedricas en aula virtual y/ o presenciales. Son de caracter
optativo. Se dard el encuadre tedrico con ayuda de diferentes medios
audiovisuales, tratando de incentivar la participacién de los estudiantes
con preguntas.

b- Clases tedricos-pricticos en aula virtual y/ o presenciales. Los
estudiantes trabajan en resolucion de problemas de aplicacién o
estudios de casos realizando al final la discusién y puesta en comun.
c- Clases pricticas a campo. Se dictan a continuacion de las teéricas
en forma paralela y coordinada, de manera que el estudiante pueda
efectuar su actividad practica, habiendo adquirido los fundamentos
tedricos previamente.

d- Clases teéricos-practicos en Laboratorio. Se desarrollan
tematicas como Clasificacion de las Hortalizas y Semillas Horticolas,
donde se efectta un reconocimiento de hortalizas frescas y semillas.
e- Visitas a productores y empresas horticolas. El contacto directo
con el productor le permitira visualizar el rol y funciones del técnico
en el medio, lo pondra en contacto directo con la realidad.

f- Visitas a mercados de comercializacién fruti-horticola.

METODOS DE
EVALUACION:

£/

Evaluacion de Teéricos-Practico: Implica dos parciales de
valoracion del proceso ensefianza-aprendizaje, con temario teérico-
practico. El mismo es de cardcter individual y escrito, debiendo, lograr
un puntaje igual o superior a seis (6) promedio de las dos instancias.
De no lograr el puntaje aludido, estd previsto el correspondiente
recuperatorio.

Asi mismo se evaluara la participacion en el trabajo de investigacion
(Monografia) y en el debate y defensa del Seminario de Casos.
Evaluacion de Practicos: Todos los trabajos practicos tendran el
cardcter de obligatorio. Se evaluara el desarrollo de las actividades
practicas, et e escrito y la discusion de los resultados. Se

geibn de Trabajo en el Campo Experimental:
‘satisfactorio de las tareas desarrolladas a
n la ejecucion de las tareas y eficiencia en la
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Modalidad de Evaluacion de Salidas: Presentacion de los informes
de las salidas.

Modalidad de Evaluacion de Viajes: A través de una sintesis
expositiva e integradora de los nuevos conocimientos adquiridos en el
viaje.

Condiciones fijadas para la regularidad: Se requiere, ¢l 80% de
asistencia a las clases que son de tipo Tedrico-Practicas y Tedricas y
80% de asistencia a las Clases a Campo.

Aprobar los dos parciales y sus recuperatorios. Presentar los trabajos
escritos que se solicitan, realizar la defensa oral de las observaciones,
y sugerencias de mejora de las salidas realizadas. Defensa oral del
seminario. Exposicion oral y escrita de los resultados obtenidos en el
campo experimental. Ei 80% de las salidas programadas.

Para la Aprobacién de la Asignatura: los alumnos regulares deben
rendir un examen oral integrador.

Para la Aprobacién de la Asignatura como Alumnos Libres: Se
exigird la aprobacién del reconocimiento del material verde
(hortalizas) y reconocimiento de semillas. Aprobada esta instancia,
deberan rendir un examen escrito y luego un examen oral integrador.
Aprobacién por PROMOCION (mediante examenes parciales)
Aprobacion de exdmenes parciales: Aprobar como minimo

tres (3) exdmenes parciales para asignaturas cuatrimestrales,
obligatorios, escritos que versardn sobre temas tratados en las clases
tedricas y précticas.

- Asistencia a Trabajos Pricticos y Clases de Teoria: 80% de
asistencia como

minimo,

- Aprobacion de Trabajos Practicos: Aprobar el 100% de los
Trabajos Précticos.

- Calificaciéon Promedio: Para este tipo de Promocion el alumno
debera tener una calificacion minima promedio de ocho (8) puntos no
debiendo registrar en ningdn parcial una nota inferior a seis (6).

- Régimen de Correlatividades: para este tipo de promocion, el
alumno deberé ajustarse al Régimen de Correlatividades del Plan de
Estudio vigente en la parte que

corresponda: “Para rendir”, condicién que deberd cumplirse al menos
cuarenta y ocho {48) horas antes del cierre de las actividades
académicas correspondientes a la citedra.

: Clausulas especiales: El alumno que no se ajusta a este Régimen,
tendra derecho, si cumple con los requisitos de alumno regular (75%
de asistencia, 100% de Trabajos Précticos y exdmenes parciales
aprobados), a rendir como alumno regular el examen final de la
asignatura.

En caso de ausencia en los exdmenes parciales, debidamente
justificados, la catedra decidira al respecto.

PROGRAMA ANALITICO
DE CONTENIDOS:

UNIDAD N°1. INTRODUCCION A LA HORTICULTURA.

Ubicacion de la horticultura en la Agronomia. Su importancia.
Regmqe[.s ’normeolas del mundo, del pais y del NEA. Centro de origen
de' a" *Es&%}es h rtig ias-cultwadas Importancia. Clasificacién de las
}}oﬁéll ‘Ep’ la d it i Fﬁn de la planta, por su reproduccion comercial,
pot- s ; lentg las condiciones ambientales, por su érgano
] b&atamca Importancia de las hortalizas en

cke}onghm’oé Jasl %
laghme;;‘tqf; arm _alor nufritivo. Buenas précticas de higiene y
se ~@5§

Endac“ s dvfc Enciados. Trazabilidad.
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UNIDAD N° 2: PROPAGACION DE LAS HORTALIZAS,
a) Propagacidn sexual: Ventajas y desventajas. Atributos de calidad de
las semillas. Condiciones de una buena semilla. Técnicas para la
produccién de una buena semilla. Germinacién. Tratamientos
especiales. Almacenamiento y conservacién de semillas. Situacién
nacional, Zonas productoras en Argentina y en el mundo.
b) Propagacién asexual: Ventajas y desventajas. Consideraciones
generales de este tipo de propagacion.
Eco fisiologia de cultivos y estrés. Eco fisiologia de cultivos de hoja.
Eco fisiologia de cultivos de bulbos y frutos.
UNIDAD N° 3: SIEMBRA DE HORTALIZAS.
Sistemas de siembra. Comparacion entre diferentes modalidades de
siembra. Forzado de la produccion. Almacigos. Trasplante.
Abonaduras. Labores culturales: generales y especificas. Rotaciones,
consociaciones.
UNIDAD N° 4: CULTIVOS PROTEGIDOS.
Forzado y semiforzado. Conceptos. Tipos: micro y macro tineles.
Invernaderos. Distintos tipos de estructura. Manejo integrado de
problemas fitosanitarios.
UNIDAD N°¢ 5: ORGANIZACION DE LA PRODUCCION
HORTICOLA.
Sistemas productivos dentro de Ia horticultura. Conceptos basicos de
BPA y BPM. Comercializacion: Mercado interno. Mercados
mayoristas. Mercado minorista. Comercializacion  directa.
Comercializacion indirecta. Mercado externo. Caracteristicas en
Argentina y en el NEA Industrializacién de las hortalizas. Hortalizas
minimamente procesadas. Estudio de mercados.
UNIDAD N° 6: COSECHA y POSCOSECHA. Generalidades. Las
hortalizas frescas como productos perecederos. Madurez fisiologica y
comercial, Cosecha. Condiciones generales. Sistemas de cosecha.
Transporte del campo al centro de empaque. Manejo en el centro de
empaque. Métodos de enfriamiento. Almacenamiento de hortalizas
frescas. Embalaje y tratamientos especiales. Transporte al mercado de
destinc. Poscosecha. Concepto. Factores de pre cosecha y cosecha. El
producto en relacién a la pos cosecha. Deterioro pos cosecha de las
hortalizas.
UNIDAD N° 7: TIPOS DE SISTEMAS PRODUCTIVOS.
Sistemas productivos sustentables. Sistemas productivos orginicos.
Tecnologia apropiada en producciones sustentables y organicas.
UNIDAD N° 8: SOLANACEAS.
Tomate, Pimiento y Papa. Zonas productoras. Valor nutritivo. Estudio
de la planta. Ecofisclogia. Produccidn comercial: cultivo. Preparacion
del suelo. Siembra, almacigos. Cultivo con o sin forzado. Malezas,
plagas y enfermedades: su control, Buenas practicas agricolas.
Cosecha. Poscosecha. Empaque. Almacenaje. Comercializacion.
Me J oram Lento-\

YL ABRIACEAS,
Ceﬁoﬁﬁ s iﬁj:dzv Zowhs\ productoras. Valor nutritive. Estudio de la
plan‘ta 1a.(.'19 duccién comercial: cultivo. Preparacion del

‘-.L '.‘w‘l : % s. Cultivo con o sin forzado. Malezas, plagas
- Ghntrol. Buenas practicas agricolas. Cosecha.
u.%‘;{lmacenaje Comercializacién. Mejoramiento.
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UNIDAD N° 10: CUCURBITACEAS.

Melén, Sandia y Zapallo. Zonas productoras. Valor nutritivo. Estudio
de la planta Ecofisologia. Produccién comercial: cultivo. Preparacion
del suelo. Siembra, almacigos. Cultivo con o sin forzado. Malezas,
plagas y enfermedades: su control. Buenas practicas agricolas.
Cosecha. Poscosecha. Empaque. Almacenaje. Comercializacion.
Mejoramiento.

UNIDAD N° 11: ASTERACEAS.

Lechuga. Zonas productoras. Valor nutritivo. Estudio de la planta.
Ecofisologia. Produccion comercial: cultivo. Preparacion del suelo.
Siembra, almécigos. Cultivo con o sin forzado. Malezas, plagas y
enfermedades: su control. Buenas practicas agricolas. Cosecha.
Poscosecha. Empaque. Almacenaje. Comercializacion. Mejoramiento.
UNIDAD N° 12: APIACEAS.

Zanahoria. Zonas productoras. Valor nutritivo. Estudio de la planta.
Ecofisologia. Producciéon comercial: cultivo. Preparacion del suelo.
Siembra, almdcigos. Cultivo con o sin forzado. Malezas, plagas y
enfermedades: su control. Buenas practicas agricolas. Cosecha.
Poscosecha. Empaque. Almacenaje. Comercializacion. Mejoramiento.
UNIDAD N° 13: CONVOLVULACEAS.

Batata. Zonas productoras. Valor nutritivo. Estudio de la planta.
Ecofisologia. Produccion comercial: cultivo. Preparacion del suelo.
Siembra, almacigos. Cultivo con o sin forzado. Malezas, plagas y
enfermedades: su control. Buenas practicas agricolas. Cosecha.
Poscosecha. Empaque. Almacenaje. Comercializacion. Mejoramiento.
UNIDAD N° 14: OTRAS ESPECIES DE IMPORTANCIA PARA
LA ZONA.

Mandioca (Manihot esculenta C.) y Frutilla (Fragaria ananassa).

PROGRAMA ANALITICO
DE TRABAJOS
PRACTICOS:

T.P. N° 1: Reconocimiento de instalaciones e infraestructuras.
Presentacion de los materiales de trabajo (sustratos, contenedores,
distintos tipos de semillas).

T.P. N° 2: Reconocimiento de especies horticolas (semillas, estado
vegetativo y reproductivo).

T.P. N° 3: Implantacion de cultivos horticolas en el campo
experimental.

T.P. N° 4: Produccion de plantines horticolas en bandejas y almacigos.
T.P. N° 5: Trasplante en el campo experimental.

T.P. N° 6: Cultivos de otofio — invierno. Manejo y conduccion de los
cultivos implantados en el campo experimental.

T.P. N° 7: Implantacién de cultivos bajo técnicas de semiforzado y
forzado. Umbraculos.

T.P. N 8: Cultivos de primavera — verano. Manejo y conduccion de
los cultivos implantados en el campo experimental.

T.P. N° 9: Visita a productores horticolas de la zona.

T.P. N° 10: Visita al mercado para conocer la comercializacion de
hortalizas, tipificacion, empaque y presentacién. Canales de
comermalﬁf\zg@dn ) é‘
T.P. N”‘v‘ll _ téen‘ a a zonas horticolas del pais (Mendoza,
Corr!egfes Sa‘tras)'é\"

BIBLIOGRAFIiA:

3 AT
' Tdﬁbe E. Z. (2009). Tratado de horticultura (1a
ongJ e Tucuman. ISBN 978 950 554 605 3.
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